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Gastronomeska simitonia
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| STAV

BLANSIRANI LOSOS

sa salsom od komoraca, kremom od limete i kavijarom od vasabija

PASTETA 0D GUSCIJE DZIGERICE

sa porto vinom i ananasom u kombinaciji sa grilovanom guscijom dZigericom na briosu

TATAR 0D BIFTEKA

sa prepelicjim jajetom i brios hlebom

MUS 0D KOZJEG SIRA

sa mariniranom cveklom, orasima, penom od cvekle i nane sa cipsom od palente

TUNA TATAR

zacinjen susamovom pastom, avokadom i sladoledom od maslinovog ulja i krastavca

MIKS ZELENIH SALATA

sa mladim spanacem, Cerijem i dresingom od zove

MEZE 0D MANGULICE

sa kozjim sirom i maslinama

Il STAV

PILECI CAJ

sa timijanom
POTAZ DANA
GRILOVANE JAKOBOVE KAPICE

sa posiranom jabukom na puteru i gelom od limuna

“DUCK CONFIT RAVIOLLI”

u sosu od tartufa

HOBOTNICA

sa sargarepom, kulenom i supom od Safrana

RIZOTO

sa plodovima mora i kandiranim limunom

“Simfonija treba biti kao prica. Simfonija treba da sadrzi sve.”

Gustav Mahler (1860-1911) kompozitor i dirigent
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Il STAV

DINSTANA ZECETINA U KELJU

sa pireom od pecenog celera, sotiranim divijim pecurkama i sosom od crvenog vina

PACIJE GRUDI

sa pireom od vrganja, mariniranim crvenim kupusom, Sargarepom i sosom od borovnica

TELECI GULAS

sa pire krompirom i vitaminskom salatom

REBRA 0D MANGULICE

sa pireom od jabuke i rena sa celer salatom

DOMACE TALJATELE 0D KUKURUZNOG BRASNA

sa gamborima, cerijem, bosiljkom i parmezanom (gambori dodatak)

ODLEZALI RIB EYE

sa sezonskim sotiranim povréem i sosom od crvenog vina i zelenog bibera

AMERICKI “BLACK ANGUS” STEK

GRILOVANI BIFTEK NA BRIOS TOSTU

sa “lionesse” krompirom i “holandesse” sosom sa braon puterom

FILET BRANCINA U LISNATOM TESTU

sa pireom od krompira i limuna, mladim spanacem sa konfitiranim Ceri paradajzom

GRDOBA NA PUTERU

sa pireom od pastrnka i pinjola, salatom od kinoe i salsom verde

IV STAV
SVEZA JADRANSKA RIBA
JASTOG
GAMBORI

PRILOZI

pire krompir 250, sezonsko bareno povrce 250, spargla 650,
“lionesse" krompir 250, sos od crvenog vina 250

KUVER

Sve cene su izrazene u dinarima i ukljucuju PDV
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[ Jesert

KREMPITA
sa musom i sladoledom od lesnika

BAUNTI LAVA CAKE
sa malibu kokos gelom

“TROPICO PASSION”
(mus od bele ¢okolade sa insertom od marakuje i kavijarom od jagode)
posluZen sa gelovima od jagode i marakuje

TART 0D CRNE COKOLADE | AMARENE
sa sladoledom od amarene

SELEKCIJA FINIH SIREVA
sa dzemom od kruske i krutonima

Sve cene su izrazene u dinarima i ukljucuju PDV
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Dining Room

Kosancicev venac 29, 11000 Belgrade
Phone: +381 11 328 36 80
Mobile: +381 64 813 20 15

E-mail: office@restoran-faust.rs
www.restoran-faust.rs



