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RAKIJATROGLAV

Rakija koja obogacuje ukus i dusu.

Cuvar vekovne tradicije koje se prenosila sa kolena na koleno.
Poznat prema svojoj naklonosti prema ljudima, Troglav je oduvek pratio
svoj narod, deleci njegovu sudbinu, kroz dobra i
zla vremena, krepeci delo, osvezavajuci duh i
raspirujuci ponos.

Svaka glava Troglava simbolizuje vlast na jednim elementom:
ukus, miris, boja...
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RAKIJE ZARIC

Razvijajte ukus za dobre stvari!

Zarakiju kazu da najbolje prija ako imate prijatelje, a da je opasna ako vam
je to jedini. Zato se preporucuje umereno i odmereno ispijanje ovog pica.
Mnoge narodne izreke se vezuju za rakiju. Kada se misli na njena lekovita
svojstva, kaze se da najbolje leCi bolesti slomljenog srca i napacene duse.

Kada se misli na dugovecnost kaze se:
“Ne treba ti drugog leka, rakija je apoteka,
a Bog dobar neka Ceka”!
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RAKIJE PRUNA

PriCu o nasim rakijama najlepse pricaju brda,
vocnjaci i vinogradi istoCne Srbije. Kada utihnu vetrovi koSava i gornjaka
moze se Cuti i sam Dunav koji vekovima teCe i svedoci o istoriji ovih predela
| tradiciji proizvodnje rakija. Nasi proizvodi nose u sebi se¢anja na davnu
1934. godinu, kada je deda Bogica iz sela Vukovica zapoCeo posao
usluznog pecenja rakija.
Velika inovacija uz malo tradicije
sa stilom za one sa stilom!!!!
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RAKIJE BAJINABASTA

Sa nepokolebljivom verom u snagu naseg podneblja i poStovanjem
nemerljive tradicije proizvodnje rakija u nasem kraju,

mi svaki nas korak na poseban nacin uskladujemo sa nasim istorijskimi
geografskim poreklom, uvek sa jasnom vizijom i misijom da proizvodimo
vrhunske autenticne rakije od najboljeg voca
autohtonih sorti Sljiva zapadne Srbije.

| uvereni smo da Cete zato u svakom gutljaju BB rakija uvek prepoznati

mirise i ukuse tog naseg jedinstvenog podnebljai osetiti — zivo srce Drine i
beskrajnu dusu Tare!
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RAKIJE KOVILJ

Kovilj —selo medu javom i med snom, selo u koje se
vracaju rode!

Mesto pomirenja Stefana Prvovencanog i Ugarskog kralja Andrije , mesto

gde je u tu Cast Sveti Sava u 13. veku podigao manastir i Ciji monasi danas

svojim trudom, radom i duSom ucestvuju u proizvodnji vrhunskih rakija,
konjakai likera od oraha i meda na tradicionalni nacin!
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RAKIJE BARABA
Baraba kakve nema

Pravljenje rakija zanas je pucketanje u buradimatokom vrenja, zrak sunca
u kapi bistre i mirisne rakije, prvi dodir pica na nepcima i uzivanje u prvom
mirisu, radost zbog posla koji je uraden valjano, na svojoj zemlji,
od sopstvenog brizljivo biranog voca i pomocu znanja i iskustva koji su se
tokom dugog vremena pretvorili u ponos.

Neuhvatljivo znanje se stiCe generacijama i nemoguce ga je nauciti iz knjiga.
Na teroaru Subotice i Pali¢a su rodene mnogeautohtone sorte krusaka,
grozda, breskvi, kajsija i jabuka.

Baraba, linija premijum rakija, je najbolje sto dolazi iz naSe kuce i
predstavlja nas same i nasu filozofiju i potpunost.
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RAKIJE SMUK

Podrum Vukojevic svojom porodi¢nom tradicijom traje jos od
davne 1895. godine kada se Cukundeda Vukoje
privucen prirodnim lepotamai bogatstvima kraja
doselio na Kopaonicko podrucje. Plodove nasih vocnjaka
koji zriju na Isto¢noj strani Kopaonika beremo
ru¢no u svom najzrelijem stadijumu.
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RAKIJE VOLOS
Verujemo u prirodu

Sve vocke same po sebi poseduju enzime i kvasce.

Mi smatramo da ih ne treba uniStavati dodavanjem bilo kakvih sredstava.
Skupljamo sazrelo voce i ne upotrebljavamo nijednu masinu tokom
proizvodnje niti koristimo ekoloska sredstva.

NasSa proizvodnja se krece od 400 do 600 litara
po vrsti voca, zbog toga je svaka nasa flasa
numerisana, a serija ogranicena.

Kada proizvodimo rakiju od voca, negovanog i probranog, oCuvanjem svih
njegovih supstanci potrebnih za fermentaciju, dobijamo vocnu rakiju
jedinstvenog karaktera.

Nasoj rakiji nisu potrebni ekstrakti i arome da bi bila prirodna.
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RAKIJE TOK
“Mesto gde rakija zivi”

NaSe rakije su sve ono Sto ste od rakija ocekivali, i viSe od toga. Za pola veka
kreiranja magije sustina nam je ostala ista. Unapredili smo svoja znanja,
ali smo zadrzali motiv sa kojim je sve krenulo,
da svakog dana budemo za nijansu bolji zbog sebe i zbog drugih.

Iz ljubavi, nasa filozofija nije da se stvori masa vec kvalitet.
Celokupna proizvodnja destilerije Tok strogo je kontrolisanai
koliCinski ograniCena, zato Sto verujemo u sustinu, a ne u formu.
Emocija je ono Sto nas pokrece i ono cemu se uvek iznova vracamo.
Rakije traze vreme, posvecenost, strast i stalno prisustvo. Sve te elemente u
kombinaciji sa istinskim kvalitetom , pretocili smo u boce!
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DJEDOVA RAKIJA
Toplina porodice i snaga tradicije

Slovimo za narod koji sve radi srcem i sa mnogo ponosa. Znaju nas i kao
istinske domacine kojima se gosti uvek rado vracaju. Volimo da volimo, da
zapjevamo, da uzivamo ali i da naporno radimo dok ne postignemo savrsene
rezultate.

Upravo to je i filozofija koja se krije iza nasSih rakija.

Rec rakija je arapskog porijekla (al-rak) i znaci znoj Sto
najbolje opisuje sam proces pravljenja rakija.

Nakon mnogo truda, rada, paznje i zelje pred vas iznosimo najbolje Sto
vocka nudi-rakiju!

Kvalitet naSeg “ teCnog zlata” je nas znak prepoznatljivosti i
razlog zbog kojeg sa obrazom i ponosom iznosimo CaSicu i
pred najzahtevnije nepce.

Probajte jednom i vratiCete nam se, garantujemo!

“ Ako ima alkohola u biljkama i drvecu, mora da je priroda planirala
da bude malo alkohola i u Coveku” A.P. Herbert
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PERUN RAKIJA

U destileriji Perun sve poCinje sa vocem.
Ovde se koristi sustina onoga Sto priroda daje.
Nema kompromisa kada je u pitanju proces izrade vrhunskih rakija.
Savrseno voce, savrSen proces proizvodnje
dovodi do savrSene rakije i to je
tako jednostavno i lako.

U slavenskoj mitologiji, Perun je Bog neba i grmljavine.
Ova rakija s pravom nazvana Perun je rakija bozanskog ukusa.
Savrseno izbalansirana slatkoca,
intenzivna i duboka vo¢na aroma §ljive.
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PEVAC RAKIJA

Destilerija Pevac je simbol oCuvanja i implementiranja
najsavremenije tehnologije
koje rezultira prefinjenim ukusima rakija vrhunskog kvaliteta.
Svoju istoriju podrum Pevac ispisuje i upotpunjuje svakodnevno
snagom vizije pretace u najfinije arome
I ukuse rakija kojma je tesko reci ne!

Podrum Pevac iznedrio je rakije autenticnih ukusa: dunje, kruske,
Sljive, maline, kajsije i loze koje donose nesvakidasnji ukus za sva Cula.

Ono po ¢emu se izdvaja je “ Zlatni Pevac”,
rakija od dunje sa jestivim 23 karatnim listicima zlata.
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RTANJSKA RAKIJA

U istocnoj Srbiji, nadomak grada Boljevca, u podnozju planine Rtanj-mestu
cudesnih energija i misteriozne prirode, destilerija Rtanjska svoju dusu
pretace u najlepsu rakiju.

Destilerija Rtanjska bavi se proizvodnjom vocnih rakija Cijoj fantaziji ukusa
uz tajnu recepturu doprinose dati geografski polozaj
I poznata “ ruza vetrova”.

To je priCa zamedije, a prava istina je sledeca...

Naseg cukundedu Djordja su na tri dana oteli vanzemaljci koji su u saradnji
sa njim doveli ovo pice do savrSenstva i iskoristili ga kao pogonsko gorivo
za svoj brod kako bi se vratili na maticnu planetu, u znak zahvalnosti
recepturu su ostavili njemu u amanet da sacuva i
prenese na naredne generacije Rtanjsku Dusu.

Drink like a legend!
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